MENUS DU LYCEE CLEMENT MAROT  DU LUNDI 25  AU VENDREDI 29 MAI   2026
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LUNDI 25 MAI �
MARDI 26  MAI �
MERCREDI 27 MAI �
JEUDI 28  MAI �
VENDREDI 29 MAI �
�
PETIT DÉJEUNER�
PETIT DÉJEUNER�
PETIT DÉJEUNER�
PETIT DÉJEUNER�
PETIT DÉJEUNER�
�
�



�
Café/chocolat


Lait/Thé


Pain beurre


Confiture


Céréale


Yaourt/COMPOTE et ORANGE  �  �
Café/chocolat


Lait


Pain beurre


Confiture


Chocolatine/Croissant 


Yaourt/COMPOTE et ORANGE �  


�
Café/chocolat


Lait


Pain beurre


Confiture





Yaourt/COMPOTE et ORANGE �  


�
Café/chocolat


Lait


Pain beurre


Confiture


Barre céréales


Yaourt/COMPOTE et ORANGE �


�
�
�
DÉJEUNER�
DÉJEUNER�
DÉJEUNER�
DÉJEUNER�
DÉJEUNER�
�
�
�
SALADE BAR�
SALADE BAR


�



SALADE BAR�
SALADE BAR/ THON / BETTERAVE�
�
�
�
CÉLERIS /COLESLAW


�
TOMATE A LA FETA BASILIC 


�
ROULADE AUX OLIVES 


�
CUISSE DE POULET �
�
�
�
SAUTE DE DINDE AUX CURRY    GLUTEN 


�
TAGLIATELLE  AUX SAUMON


 �



 AXOA DE VEAU �
PAVE DE SAUMON CIBOULETTE�
�
�



FÉRIE�
 AILES DE RAIE AUX CABRES�
CRÈME VANILLE CHOCOLAT 


�



BRANDADE DE MORUE �
POMME SAUTÉES/ROMANESCO �
�
�
�
RIZ PILAF / CAROTTE PERSILLE


�
�
CÉRÉALES EN PIPERADE �
GLACES DIVERS �
�
�
�
�VACHE QUI RIT  BIO ��
�



FRAISIER MAISON 


LACTOSE ŒUF GLUTEN �
FRUITS DE SAISON �
�
�
�
�POIRE BIO��
�
 


�
�
�
�



�
�
�
�
�
�
�
DÎNER�
DÎNER�
DÎNER�
DÎNER�
�
�
�
�
CONCOMBRE A LA CRÈME


�
RADIS BEURRE �
MELON / PASTÈQUE 


�
� Label Rouge                             �  Agriculture Biologique Appellation d'Origine �Protégée/Contrôlée


Fruits et légumes a l’école�HVE ��
�
�
�
FILET DE LIEU �
CROQUE MONSIEUR


GLUTEN LACTOSE ŒUF�
CERVELAS OBERNOIS   LACTOSE �
�
�
�
FÉRIE�
ÉPINARD  A LA CRÈME �
SALADE VERTE �
PETIT POIS / CAROTTE �
�
�
�
�
FROMAGE /GLACE ŒUFS     LACTOSE �
SALADE  DE FRUITS /BISCUITS GLUTEN LACTOSE  ŒUF�
CHAUSSON AUX POMMES�
�
�
�
�
�
�



BISCUITS  GLUTEN LACTOSE ŒUF�
�
�
�
 








Aide UE à destination des écoles                                                   Menus susceptible d’être  modifié
[image: image1.jpg]            Le chef de cuisine : Eric MASCLES                       LA  GESTIONNAIRE : CATHERINE PLAUX                             LE PROVISEUR : REMI POUMERYROL
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AGRICULTURE

BIOLOGIQUE
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